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3 поколения с 1949

Компания Castel Frères была основана Пьером Кастелем и его братьями и сестрами в 1949 году. С этого 
времени была создана широкая линейка известных брендов и приобретено несколько известнейших 

Шато.
Сегодня Castel – это семейная компания мирового масштаба, вина которой представлены в более чем 

30 странах мира.

История компании CASTEL – это история нескольких поколений одной семьи, 
объединенных любовью к вину и посвятивших себя любимому делу.
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История Castel Frères началась в конце 40-х годов ХХ века

1 9 4 7
Порт Бордо: загрузка 600 бочек и 25 000 бутылок (дамжанов) направляется к рынкам 
Африки, говорящей на французском языке. 
Пьеру Кастель было 20 лет, когда он уехал в Камерун

1920
Santiago Castel, испанец, нанимается 
на работу на виноградники Côtes de 

Bourg.

1 9 4 9
Создание коммерческого экспортного общества 
Юго-Запада (SECSO), которое в 1959 году будет 

переименовано в Castel Frères S.A.S
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1957
Приобретение первого семейного шато:  Château de 
Goëlane в Bordeaux Supérieur, собственность Angel 

Castel. 
Начало винодельческой деятельности

2008
Развитие Castel как негоцианта Grands Crus, 
приобретение Château Montlabert

2012
Покупка 50% на 50% 
совместно с Сантори
Château Beychevelle,

Приобретение Barrière 
Frères – негоциантского 
дома, 
специализирующегося 
на Grands Crus 

Приобретение первого шато в 
Бордо в 1957

История Castel Frères началась в конце 40-х годов ХХ века
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2010
Приобретение

Barton & Guestier

2011
Развитие игристых вин, вин Бургундии и 
энотуризма с приобретением Patriarche

2014
Совместно с Vanken-Pommery

общества Listel S.A.S ,
100% приобретение в 2017

1992
Приобретение Société des Vins de France 

(SVF)

1988
Приобретение Nicolas

2007 
Приобретение Friedrich, 
лидера Bag in Box 

Castel Frères остается семейной винодельческой компанией



МЕЖДУНАРОДНЫЙ СЕМЕЙНЫЙ БИЗНЕС

№ 1
Во Франции

№ 1
В Европе

№ 1
Поставщик
французских
вин в мире

№ 3
Поставщик
вин в мире
(Источник - IWSR апрель17)



* IWSR 2017

12 3

Castel Frères Export key figures

Castel Frères
n°3 volume

n°8 turnover



CASTEL FRERES ключевые цифры

500 млн бут в 2017
16 бутылок, произведенных
Castel Frères продается в мире
каждую секунду

Оборот - 800 миллионов
евро

9 дочерних
организаций в
мире

20 поместий

Вина и виноград от 2500 
виноделов

250 сотрудников
работают с 7000
клиентамивболее, чем 125 
странах

7 заводов с
29 разливочными
линиями и 11 линиями
по розливу бибов.
Возможность розлива
от 6000 до 25000 бут в
час



CASTEL Организация

Castel Paris - Thiais  
Castel Bordeaux - Blanquefort

Castel Rhône - St Priest  
Castel Languedoc –

Béziers
Castel Loire – La Chapelle-Heulin  
Castel Hauts de France - St Omer  

Castel Provence - Pierrefeu

19 Châteaux & Grands Crus 
(Thru Commercial companies)  

Château Ferrande
Château d’Arcins  

Châteaux Goëlane  
Château Barreyres  

Château du Lort  
Château Tour Prignac  

Château Malbec
Cru de la Maqueline  

Château Campet  
Château de Haut Coulon

Château Latour Camblanes  
Château du Bousquet  

Château Hourtou
Château Montlabert  Clos 
des Orfeuilles  Château 

de l’Hyvernières  
Domaine de la Botinière  
Domaine de la Clapière  

Château Cavalier
Other properties 

Château Magnol (B&G)  
Château Beaumont (50%)

Château Beychevelle (50%)

*

* : JV

Cave de Patriarche  
Cave de Sophie  
Cave d’Arcins

Confrérie du Jurançon

Винодел Негоциант Винный погреб

Castel  
Замки

Castel  
Заводы

Castel  
Торговые 
Компании

Castel
Винные
дома

Castel  
Дистрибьюторская 

сеть

Castel  
онлайн
сервис и 
энотуризм

International

France

Castel  
иностранные 

офисы

CastelChina
CastelJapan

Castel Malesan
Russia  Castel Poland  
Barton&Guestier and  

Patriarche USA



CASTEL FRERES Международная представленность

9 филиалов, экспорт в 125 стран
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Заводы во Франции

P IER R EFEU

Сертификаты
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Pierre Castel (Пьер Кастель)
Президент, основатель компании

Штаб-квартира компании
Бланкфор, Бордо (Франция)



CASTEL в России

CASTEL MALESAN–
В 2005 году Groupe Castel открыла в 
России филиал , который импортирует 
продукцию Groupe Castel на территорию 
РФ и занимается ее дистрибьюцией.

Франция                                                        

Россия

Клин
Безье

Бордо

КЛИНСКИЕ НАПИТКИ –
Groupe Castel в России принадлежит завод 

«Клинские напитки» (1997), на котором 
производится вино из  

импортируемого высококачественного 
виноматериала
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Европейские виноматериалы Стабильное качество продукции
(главный винодел-технолог француз)

Небольшой объем 
розлива от 10.000бут

Большой спектр заказчиков : оптовые компании, 
федеральные и локальные сети, сеть ресторанов.

CASTEL в России



“The 2015 d'Arcins  
has turned out

beautifully”
ARCINS 15 – VINOUS

“The palate is succulent  
and fleshy”

LATOUR CAMBLANES 2015
:  JAMES SUCKLING

“This is a delicious wine  
whose style will appeal to a  
wide range of wine lovers”

TOUR PRIGNAC 2012: RVF

“This 2012 perfectly  
mastered has  

harmony and grace”
ROCHE MAZET CABERNET  

SAUVIGNON 2012 :
HACHETTE

« Excellent, highly  
recommended »

MAISON CASTEL 
GRANDE  RESERVE 2016 

– ULTIMATE  WINE
CHALLENGE

“Maison Castel is offering  
a range of wines really  
adapted to consumers  

expectations and trends.
This technical and  

scientific façade hides  
genuine varietal, terroir  

or AOC wines”
M.C. GRANDE RESERVE – SOMMELIER  

INTERNATIONAL

7800 наград и медалей за последние 10 лет



INTERNATIONAL  
REFERENCES ON THE  

FINEST TABLES





Виноградники Франции



Import dynamics 1st quarter 2017 - 1st quarter 2018, thous btls 0,75l

Quality category 1 quarter 17 1 quater 18 Dynamics
AOC/AOP 3 110,40 3 934,07 26%
VDP/IGP 1 329,12 2 391,30 80%
VDT 4 546,19 4 513,14 -1%
In total 8 985,71 10 838,50 21%

С Т АТ И С Т И К А И М П Р О Т А В И Н Ф РА Н Ц И И 1 К В 2 0 1 8  V S  1  К В 2 0 1 7

35%

15%

51%

1 quarter 17

AOC

VDP

VDT

36%

22%

42%

1 quater 18

AOC

VDP

VDT

С Т АТ И С Т И К А Э К С П О Р Т А В И Н Ф РА Н Ц И И 2 0 1 7

# 1  B O R D E A U X  
# 2  I G P  
# 3  R h ô n e  
# 4  B o u r g o g n e  



Немного истории



Терруар — это комплекс 
факторов, влияющих на вино, от 
почвы до конечного продукта. 
Единственное звено в этой 
цепочке, не относящееся к 
терруару, — человек, то есть 
винодел. И чем меньше 
чувствуется здесь его участие, 
тем лучше. Главная его задача —
не навредить в попытке 
самовыразиться, а, напротив, 
стараться следовать законам 
природы, законам терруара.

Aubert de Villiaine

Domain de la Romanee-Conti

ТЕРРУАР



Терруар – совокупность всех почвенно-климатических 
факторов, которые отражаются на характере вина.

Почвы (питательные вещества и вода), рельеф

Тепло, освещённость, осадки

температура,

влажность,

ветер

высота

ТЕРРУАР



Классификация вин Франции

Вина с защищенным 
наименованием 

места происхождения
Appellation d’Origine

Controle/Protégee
AOC/AOP

(35%)

Вина с
защищенным
географическим

указанием
Indication geographique protegee

IGP 20%

Vin de France
Вина Франции 45%

VDPCE – Столовое вино из винограда/виноматериала, выращенного на 
территории Европейского Союза и розлитое в стране



Каберне-Совиньон Мерло           Каберне-Фран Пино Нуар Сира               Гренаш

Шардоне Совиньон Семийон Рислинг         Шенен Блан         Вионье

Наиболее значимые французские сорта винограда



БУРГУНДИЯ



●Шабли

●Кот-де-Нюи

●Кот-де-Бон

●Кот-Шалонез

●Маконе

Бургундия
(Bourgogne)



Региональные
наименования

52%

Коммунальные
наименования

37%

Коммунальные
наименования

Первые крю
10%

Гран Крю (Лучшие участки) 
1%

Зоны производства
винограда (в %)

Количество и примеры
наименований

32 Гран Крю в Кот дор и 1 в Шабли
(Кортон, Мюзиньи, Шамбертен, Шабли
Гран Крю ле Кло)

561 клима в первых крю
(Шабли Премьер Крю Фуршом,
Нюи Сен-Жорж Премьер Крю ле Кай,
Бон Премьер Крю ле Грев)

41 коммунальное наименование
(Шабли, Бон, Меркуре) 

26 региональных
наименований (Бургонь
Алиготе, Бургонь
Пасстугрен, Бургонь От-Кот
де Бон, Макон-Виллаж

Классификация вин Бургундии





Твердая известь

Мергель

Известь обогащенная 
ископаемыми

Рассыпчатая известь, гончарная глина, 
сланец и твердая известь

А.О.С.
региональные

А.О.С.
коммунальные

Лимит зоны 
винограда

Лес или 
пастбище

Лимит зоны 
винограда

Премье крю

Гран крю
Расположение категорий АОС



Chardonnay

Шардоне
Gamay
Гамэ

Pinot Noir
Пино Нуар

Основные сорта винограда Бургундии









Maison Louis Girard
Bourgogne Rouge AOC
Pinot Noir

Maison Louis Girard
Bourgogne Blanc AOC
Chardonnay

Maison Louis Girard
Coteaux Bourguignons AOC



Bourgogne Chardonnay. Maison Louis 
Girard

Бургундия
100% Шардоне

Вино приятного золотистого цвета.
В свежем элегантным аромате чувствуются тона 
белых цветов, лайма, фундука. Вкус с хорошей 
кислотностью, которая красиво сочетается с 
тонкими нотками тостов и сухофруктов. 

Идеально подходит не только к рыбе и 
морепродуктам, но и к блюдам из птицы под 
сливочным соусом, твердым сортам сыра

Сервировать охлажденным.

Награды: Gilbert&Gaillard - золото



Bourgogne  Pinot Noir. Maison Louis Girard

Бургундия
100% Пино Нуар

Вино гранатового цвета с фиолетовыми 
отблесками.
В аромате преобладают нотки малины и 
крыжовника. Вкус зрелый, богатый, с 
пикантными тонами лакрицы и ванили, 
гармоничной терпкостью. 

Идеально подходит для блюд из кролика, 
молодого барашка, утки, тушеной телятины, 
также хорошо сочетается с вегетарианскими 
блюдами, например, с овощным гратеном.

Сервировать при температуре 16-18С.

Награды: Gilbert&Gaillard - золото



Coteaux Bourguignons. Maison Louis Girard

Бургундия
100% Гамэ

Вино рубинового цвета с гранатовыми 
отблесками.
В аромате переплетаются тона вишни, черной 
смородины и лакрицы. Округлый вкус с 
бархатистой структурой и приятной танинностью. 
Очень сочное в послевкусии. 

Хорошо сочетается  с колбасами, тушеной курицей 
в красном вине, несладкой выпечкой, паштетами, 
мясным ассорти.

Сервировать при температуре 16-18С.



ДОЛИНА РОНЫ



Виноградники тянутся от северных долин до 
Прованса. 
Регион подразделяют на две части: 
Северная Рона:
от Вьенны до Валанса (5% производства) 
Климат – континентальный
Почвы: преобладают гранитные подпочвы
Сорта винограда: красные - Сира, белые –
Вионье, Марсан
Южная Рона:
Боллена до Авиньона (95%).
Климат: ощущается средиземноморское 
влияние. Лето длинное и теплое, зима –
мягкая, дождей не много. Основные 
особенности – ветер Мистраль и кустарники 
гарига
Почва: подпочвы отличаются редким 
разнообразием - галечники, известняки, 
песок и т.д. 
Сорта винограда: основные красные -
Мурведр, Гренаш, Сира.

Долина Роны

Северная Рона

Ю
ж
н
а
я 
Р
о
н
а





N°2 вино 
Долины Роны 
во Франции*

2,09M 
бут продано в 

2017**

Доступно в 
39 странах

France
1,93M

Reunion
41K

Turquie
14K

China
13K

Italia
11K

TOP 5 рынков в 2017**

*source IRI P13 2017
**source Internal Datas eq75cl



Cotes du Rhone. Les Combes de Saint-
Sauveur

Долина Роны
65 % - Гренаш, 35% - Сира

Вино темно-рубинового цвета с гранатовыми 
отблесками. В насыщенном аромате 
преобладают тона спелых ягод, великолепно 
подчеркнутые нотками специй. 
Структурированное и округлое вино, сочное и 
полнотелое.

Станет хорошим сопровождением к блюдам из 
мяса, колбаскам, пицце и мясным салатам. 

Сервировать при температуре 14-16С.

Награды: Decanter 2018 - 91, Gilbert&Gaillard -
золото



Chateau Mont Aigu. Cotes du Rhone

Долина Роны
55 % - Сира, 45% - Гренаш

Вино темного вишневого цвета с пурпурными 
отблесками.
В аромате преобладают нотки фиалок и 
земляники, оттененные тонами специй с 
степных трав.  Во вкусе свежее с приятной 
бархатистой структурой и плотным 
послевкусием.

Прекрасная пара к блюдам из красного мяса, 
дичи, например, оленине, и сырам. 

Сервировать при температуре 16-18С.

Награды: Gilbert&Gaillard - золото



ЮГО - ЗАПАД



Основные сорта винограда:

Каберне               Мерло               Каберне

Совиньон Фран

Совиньон Семийон Мюскадель
Блан 

Мальбек

Юго-Запад



Malbec. Cahor. Matayac

Юго-Запад
100% Мальбек

Вино насыщенного рубинового цвета с 
фиолетовыми отблесками.
Сложный фруктовый аромат с легкими нотками 
ванили гармонично сочетается с бархатистым 
вкусом, наполненным фруктовыми оттенками. 
Очень сбалансированное вино с шелковистыми 
танинами..

Отлично сочетается с жареным мясом, уткой, 
тапасами и сырами. 

Сервировать при температуре 16-18С.

Награда: Ultimate Wine Challenge - 91





BORDEAUX



Бордо (Bordeaux)

Сорта винограда 
Бордо



Благодаря превосходному 
расположению, в этом регионе 
идеальный климат.

Гольфстрим

Атлантический океан

Дюны

Леса Landes 
(Натуральный барьер, 
защищающий от ветра)

Бордо (Bordeaux)



Великие вина Бордо



1er Premier Grand Cru Classe

Chateau Margaux

Chateau Latour

Chateau Lafite-Rothschild 

Chateau Haut-Brion

Chateau Mouton Rothschild

Бордо (Bordeaux)





Capio (lat.): от латинского 
захватывать, очаровывать
Capitor - новый взгляд на Бордо для
гедонистов. 

Принося что-то новое в
Бордо…
Бордо, разрушающее правила и
стереотипы сегодняшнего дня



Capitor. Red Cuvee

Авторское вино. Ван де Франс. 
(«Эрмитажированное Бордо»)
65% - Каберне Совиньон, 35% - Гренаш

Вино насыщенного пурпурного цвета.
В аромате яркие ноты спелых фруктов, ванили и 
вишневого джема.  По-настоящему брутальное 
вино: богатое и мощное во вкусе с бархатистыми 
танинами.

Идеально подходит к блюдам из мяса, 
приготовленным на гриле, колбаскам, пицце, а 
также к овощным рагу, .

Сервировать при температуре 16-18С.

Награды: Gilbert&Gaillard серебро



CASTEL FRERES - качественное французское вино для каждого!



Пляжные вина –
для отпуска и вместо!





Sauvignon. Atlantique. L’Oceade

IGP Atlantique
100% Совиньон Блан

Вино светло-соломенного цвета, хорошо 
сбалансированное, с интенсивным ароматом 
тропических фруктов и душистых трав и 
деликатным фруктовым вкусом, оттененным 
приятной легкой горчинкой грейпфрута в 
послевкусии.

Послужит прекрасным дополнением к пасте, 
рыбе, морепродуктам и мягким сырам.

Сервировать охлажденным

Награды: Gilbert&Gaillard - золото



Merlot. Atlantique. L’Oceade

IGP Atlantique
100% Мерло

Вино красивого светло-розового цвета. 
Приятный свежий аромат с яркими нотками 
ягод, таких как земляника, ежевика и малина. 
Вкус округлый и освежающий с элегантным 
послевкусием.

Это универсальное вино, которое можно подать 
как в качестве аперитива, так и к самым 
разнообразным закускам и блюдам.

Сервировать охлажденным

Награды: Gilbert&Gaillard - золото, Concours de 
Bordeaux - золото



ДОЛИНА ЛУАРЫ
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Регион Нанта
Nantais

Анжу-Сомюр
Anjou-Saumur

Турень
Touraine

Центр-Луара
Centre-Loire

Долина Луары

Океаническое 
влияние

üНет общего регионального аппелласьона
üОгромное разнообразие типов вин и сортов



Долина Луары

Основные сорта винограда:

Мюскаде Сов. блан Шенен Блан         Шардоне Каберне Фр.         Каб. Сов.         Гаме Нуар     Пино Нуар



Roches-Linieres. Touraine

Долина Луары
100 % Совиньон

Вино бледно-желтого цвета с салатовыми
отблесками, в аромате яркие тона зеленого яблока, 
цитрусовых и экзотических фруктов. Вкус свежий, 
приятный с легкой горчинкой в послевкусии.

Великолепно подойдет к блюдам из морепродуктов, 
а также к сырам, особенно козьим. Станет отличным 
аперитивом.

Сервировать охлажденным.



CHÂTEAU DE LA BOTINIÈRE

Площадь : 82 га

Почвы: печано-глинистые, гнейс
и сланец

Сорт : Melon de Bourgogne

UR LIE



MUSCADET SÈVRE ET MAINE 
SUR LIE

Chateau de la Botiniere. Muscadet Sevre et 
Maine

Долина Луары
100 % Совиньон

Вино бледно-желтого цвета с зеленоватыми 
отблесками,  легкий аромат с оттенками специй 
раскрывается яркими нотками экзотических фруктов 
и цитрусовых.
Во вкусе очень нежное, утонченное с хорошей 
структурой и свежим послевкусием.

Великолепно подойдет к блюдам из морепродуктов, 
филе щуки или судака в белом соусе; зрелому 
козьему сыру; пирогу  ревенем и даже к десертам на 
основе  темного шоколада. Также станет отличным 
аперитивом.

Сервировать охлажденным.





PLESSIS-DUVAL

N°1 бренд вин 
Loire по 

продажам во 
Франции*

5, 3M 
бут продано в 

2017 **

Экспорт в 19 
стран

France
5,2M

Japan
23K

Reunion
Island

20K

UK
19,5K

TOP 4 рынка в2017**

*source IRI P13 2017
**source Internal Datas eq75cl



Cabernet  d’Anjou. Plessis-Duval

Долина Луары
100 % Каберне Фран

Вино красивого бледно-розового цвета. В 
аромате цветочные тона переплетаются с 
нотками красных ягод. Во вкусе приятный баланс 
между нежностью, свежестью, сладостью и 
легкой горчинкой в послевкусии.

Идеально подойдет к  суши, свежим летним 
салатам, ягодным десертам. 

Сервировать охлажденным.







ODAL - БУКВА
РУНИЧЕСКОГО АЛФАВИТА, 

ОЗНАЧАЮЩАЯ БОГАТСТВО И
ЗЕМЛЕВЛАДЕНИЕ.

ВИНА L’ODALET РАСКРЫВАЮТ
БОГАТСТВО ТЕРРУАРОВ PAYS

D’OC В ЛИНЕЙКЕ
АУТЕНТИЧНЫХ ВИН, ЧЕЙ
ЯРКИЙ, НАСЫЩЕННЫЙ

УНИКАЛЬНЫХ ВКУС
ПОДЧЕРКИВАЕТ ВЕКОВОЕ
НАСЛЕДИЕ ПРОШЛОГО.

УВАЖЕНИЕ К НАСЛЕДИЮ
ПРОШЛОГО ПРОЯВЛЯЕТСЯ

ТАКЖЕ И В ДИЗАЙНЕ.



ГЕОЛОГИЯ ЛАНГЕДОКА – ПРАКТИЧЕСКИ
САМАЯ БОГАТАЯ ВО ФРАНЦИИ, ЧЕРЕЗ

НЕЕ МЫ МОЖЕМ ОТСЛЕДИТЬ ИСТОРИЮ
600 МЛН ЛЕТ.

ЭТОТ ТЕРРУАР НАХОДИТСЯ
НЕДАЛЕКО ОТ МОРЯ И ПОКРЫТ
МОРСКИМИ ОТЛОЖЕНИЯМИ, ПОЧВЫ
ПЕСЧАНЫЕ И КАЛЬЦИВЫЕ, ЧАСТО
МОЖНО НАЙТИ ОТПЕЧАТКИ
ГИГАНТСКИХ МОЛЛЮСКОВ, 
ИЗВЕСТНЫХ КАК ‘‘OSTREA

CRASSISSIMA'' (GIANT OYSTERS).



L’Odalet
IGP Pays d’Oc
Viognier 2017

L’Odalet
IGP Pays d’Oc
Marsanne Roussanne 2017

L’Odalet
IGP Pays d’Oc
Pinot Noir 2017

L’Odalet
IGP Pays d’oc
Marselan Syrah 2017  



Marsanne-Roussanne. Pays d’Oc. L’Odalet

IGP Pays d’Oc
60% - Марсан, 40% -Русан

Вино красивого золотистого цвета с 
зеленоватыми отблесками. 
Нежные абрикосовые нотки переплетаются с 
оттенками спелой груши и цветов апельсина. 
Богатый вкус с тонами экзотических фруктов и 
приятным фруктовым послевкусием.

Сервировать охлажденным

Награды: Challenge International du Vin - золото



Viognier. Pays d’Oc. L’Odalet

IGP Pays d’Oc
100% Вионье

Вино очень красивого светло-соломенного цвета 
с бриллиантовыми отблесками. 
В аромате преобладают тона лайма и акации, 
перемешанные с нотками груши. Во вкусе 
насыщенное и элегантное с оттенками 
сухофруктов в послевкусии.
Прекрасно подойдет к блюдам из рыбы, белого 
мяса, азиатской кухне и ракообразным.

Сервировать охлажденным

Награды: Gilbert&Gaillard - золото 



Pinot Noir. Pays d’Oc. L’Odalet

IGP Pays d’Oc
100% Pinot Noir

Вино гранатового цвета с рубиновыми 
отблесками. 
Яркий аромат черных ягод приятно поддержан 
легкими дымными нотками и оттенками специй.
Вкус структурированный и сбалансированный.

Прекрасно сочетается к мясу, приготовленному 
на гриле и зрелым сырам.

Сервировать при температуре 16-18С

Награды: Gilbert&Gaillard - золото 



Marcelan - Syrah. Pays d’Oc. L’Odalet

IGP Pays d’Oc
70% - Марселан, 30% -Сира

Вино насыщенного красного цвета с пурпурными 
бликами.
Аромат соткан из оттенков спелых красных 
фруктов и средиземноморских трав и специй.

Великолепно сочетается с мясом под соусом, 
ягненком и сырами.

Сервировать при температуре 16-18С

Награды: Gilbert&Gaillard - золото, Concours de 
Lyon – золото




