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Кот де Гасконь – это винодельческий район, часть гасконского

региона, расположенного на юго-западе Франции.

Долгое время находился в тени других регионов виноделия и

главным образом славился виноградным бренди под

наименованием Арманьяк.

Однако в конце прошлого века обнаружилось, что регион

идеально подходит для производства свежих, легких, очень

ароматных белых вин и гастрономичных красных. Отчасти это

произошло вследствие сокращения производства арманьяка.

Большинство виноградников в этой области страны

расположены в долинах многочисленных рек. Климат региона

умеренный, морской. Весной бывает довольно влажно, но в

остальные периоды – солнечно и тепло. Почвы

аллювиальные, глинисто-песчаные.

Виноградники в Гаскони, пышные, зеленые и щедрые, а

ночные урожаи усиливают свежесть и ароматический

потенциал белых сортов винограда. Для гасконских вин

характерны ароматы экзотических и цитрусовых фруктов.

Кроме того, Гасконь славится деликатесом Фуа Гра. Ну и

конечно, на весь мир регион стал известен благодаря

Александру Дюма, и по сей день Д’Артаньян – самый

знаменитый гасконец.

Виноделие Гаскони



Визитной карточкой региона являются красный сорт винограда

Таннат и белый – Коломбар

Таннат - красный винный сорт винограда, чьи истоки лежат в

стране Басков, на границе между Францией и Испанией.

Здесь, в тени Пиренейских гор, местность грубая и жесткая,

так что это уместно, что Таннат должен создавать

чрезвычайно терпкие и темные в цвете вина. Тем не менее,

виноделам удалось укротить этого «монстра» путем выдержки

и изобретения микро-оксидации (кислород медленно

проникает в вино в резервуаре, или даже в бочке во время

ферментации).

Коломбар – белый сорт винограда, вино из которого

перегоняли для производства арманьяка. Именно в Кот-де-

Гасконь был открыт потенциал этого сорт. Секрет в

правильной длительности и температуре мацерации

(настаивании) сусла не мезге, для извлечения тонких

ароматов и создания белых вин восхитительной свежести с

насыщенными ароматами экзотических фруктов и

подчеркнутой яркостью! Ввиду высокого качества получаемых

из него вин, этот сорт приобрел необычайную популярность и

признание во всем мире. Во Франции объемы виноградников

Коломбар практически удвоились за последние 20 лет.

Виноделие Гаскони



Plaimont Producteurs — кооперативное винное хозяйство,

расположенное в деревне Сент-Монт в долине Адур на юго-

западе Франции. Известно, что виноградники этого региона

использовались еще римлянами и вплоть до Средневековья

местные монахи делали вина для паломников на пути в

Сантьяго-де-Компостела.

В наше время винодельческое наследие этой области было

активизировано под руководством Андрэ Дюбоск. В 1979 году

он с группой энтузиастов-виноделов создал компанию

Plaimont, чья философия основана на принципе уважения к

традициям виноделия региона. Культивируя местные сорта

винограда, компания приобрела несколько запущенных

участков, чтобы восстановить знаменитые виноградники Сент-

Монта. Повышение качества винограда сделало региональные

вина более ароматными и интересными, что не могло не

привлечь внимание покупателей.

Жители Гаскони гордые и искренние; они любят раскрывать и

делиться сутью своей идентичности. Открывая для вас Saint

Mont, Madiran, они открывают душу Гаскони….

André Dubosc

О кооперативе Plaimont



Виноградники компании Plaimont расположены на 795 гектарах

плодородной земли, которые лежат на полпути между

Атлантическим океаном на западе и Пиренеями на юге.

Климат области удачно сочетает наличие холодных ночей и

жарких дней. Эти условия позволяют винограду особенно

медленно созревать и способствуют выработке естественной

кислотности в местных, коренных сортах (Коломбар, Совиньон

Блан, Гро Мансен, Пти Мансен, Таннат, Каберне Совиньон и

Каберне Фран).

На сегодняшний день компания Plaimont производит как

красные, так и белые вина с использованием исключительно

ручного сбора урожая. Вина компании представлены во

Франции и за рубежом вот уже более 30 лет и регулярно

получают награды.

Креативность, вера в результат, доброжелательность и

открытость - вот стиль работы винодельческого кооператива

Plaimont.

О кооперативе Plaimont



Ассортимент вин Trois Mousquetaires



Вино полусухое белое с защищенным

географическим указанием Cotes de Gascogne.

Сорт: Коломбар 70%, Уни Блан 30%. Виноград для Сolombelle

собирают только с песчаных и глинисто-известковых склонов

холмов, с юго-западной экспозицией.

Производство: Основы технологии: мониторинг состояния

почв, контроль урожайности, ручной уход за лозой, сбор

урожая ранним утром, настаивание сусла на кожице для

оптимальной экстракции ароматов.

Описание: Бледно-соломенный цвет с блестящими зелеными

искорками. Яркий и соблазнительный вихрь ароматов:

цитрусовые, персик, ананас, жасмин. Во вкусе буйство

фруктовых оттенков и живительное цитрусовое послевкусие!

Гастрономия Подавать охлажденным. Прекрасно сочетается

с множеством блюд: крабы, семга, рыба-гриль, чиз-кейк, козий

сыр, суши. Непревзойденный аперитив.

Лучшее выражение терруаров Гаскони! Дистрибьюция более

чем в 30 стран. Победитель в номинации «цена/качество»

Wine Spectator - винтажи 2010, 2008, 2007, 2006 гг.

Colombelle L’original / Коломбель Орижиналь



Colombelle l‘Original Rose/ Коломбель Орижиналь Розе

Вино полусухое розовое с защищенным географическим

указанием Cotes de Gascogne.

Сорт: Уникальный бленд Мерло, Танната и Каберне Совиньон.

Описание: Вино насыщенного розового цвета с фиолетовыми

оттенками. В аромате пленительные ноты свежей земляники и

смеси экзотических фруктов. Вино характеризуется

интенсивным, хорошо сбалансированным фруктовым вкусом и

прекрасным балансом кислотности.

Гастрономия: Подавать охлажденным. Идеально подходит в

качестве аперитива или послужит прекрасным

сопровождением для пиццы, пасты и легких салатов.



Le Tapie / Ле Тапи

Вино сухое красное с защищенным географическим указанием

Cotes de Gascogne.

Сорт: Мерло 60%, Каберне Совиньон 30%, Таннат 10%. Вино

из урожая, собираемого на винограднике 250 га в сердце

Гаскони, региона на юго-западе Франции.

Производство: отбор участков виноградника, сортировка

урожая при приемке, использование первого кюве (сок,

стекающий самотеком при деликатном прессовании)

Описание: Насыщенный вишнево-красный цвет. Щедрый

ароматы черной смородины, земляники, копченого бекона с

нотками лакричника. Хорошо сбалансированное, округлое и

шелковистое во вкусе.

Гастрономия: Подавать слегка охлажденным (12-14С). Вино

составит хорошую пару мясным закускам, пасте, сырам.



Domaine La Rieste/ Домэн Ля Риесте

Вино полусухое белое с защищенным географическим

указанием Cotes de Gascogne.

Сорт: Коломбар, Совиньон Блан и Гро Мансенг. Виноград

собирают с участков, отведенных для белых сортов

винограда, с известковыми почвами.

Описание: Вино светло-соломенного цвета с зеленоватыми

бликами. Насыщенный аромат грейпфрута и яркие нотки

тропических фруктов. Во вкусе очень свежее и минеральное.

Прекрасный баланс кислотности.

Гастрономия: Идеально в качестве аперитива, прекрасно

сочетается с острыми блюдами азиатской кухни, устрицами и

белой рыбой. Идеальная температура подачи 8-10С.

Domaine la Rieste – это семейное поместье, которое уже 3

поколения принадлежит семье Lacostе.


